
MIEL DE ENCINO
 

« ABEJA MELLIFERA »

Una vez cosechado, lo almacenamos en latas "grado alimenticio" o
en tanque de un metro cúbico (según el volumen).

 
 

Sabores 
La miel de encino es de color marrón oscuro, de textura melosa.

tiene un sabor de nuez, con un aroma floral y dulce.
 
 

La producción de miel de encino está asegurada por la abeja mellifera, que
transforma las secrecionesde sabia de encinos de los bosques de niebla de

encinos de la región central de Veracruz que tiene un ecosistema
particular, en una miel 100% mexicana con un sabor único.

 
 
 

 
 

ALMACENAMIENTO
 

por no dañar las colmenas, recolectamos a mano , extrayendo cada
nódulo y dejando un 20% de miel para la buena reproducción de la

colmena del año siguiente. La cosécha solo se realiza una vez al año
si las condiciones de humedad lo permiten, lo que hace que esta miel

es muy unica !
 
 

Ficha técnica

TARIC: 04090000  

ORIGEN

TIPO DE PRODUCCIÓN

Nuestra producción de
miel de encino proviene

de la región central del
estado de Veracruz, más

específicamente del
"bosque de niebla", un

bosque cubierto de
niebla y nubes la mayor

parte del año.
 

Más de 20 familias de
productores trabajan
juntas, siguiendo los

principios de los
Bosques Comestibles de

Chasseurs de Saveurs
.

Cultivar en asociación
con otros cultivos,

como pimienta, vainilla
y canela.

.

La gran cosecha de esta
miel tiene lugar en

junio.
 

LA COSECHA

PRODUCCION ANUAL 2 TON 

¡Contáctenos!
 chasseurs_de_saveurs

chasseurs de saveurs

chasseursdesaveurs.mx@gmail.com

chasseursdesaveurs.mx

Chasseurs de saveurs sa de cv,  Priv. Los Pinos #9 Col. Campo Viejo, CP 91500, Coatepec, Ver.
romain javaux et nicolas terrien, tél : +521 951 201 97 94
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