VANILLA PAST - GRADE AAA - GOURMET

PLANIFOLIA - ORIGIN MEXICO

Todas les especias provienen de los Bosques Comestibles de nuestra Asociacion
Mexicana de los Bosques Comestibles.

Trabajando en cadena corta con mds de 500 familias de productores, promoviendo el
campo mexicano y la bioeconomia.



‘Pasta
de Vainilla

Contenido 220gr

La pasta de vainilla es un producto que se utiliza en la reposteria y la
cocina para agregar sabor a vainilla a una variedad de preparaciones. Sirve
para los mismos propositos que el extracto de vainilla, pero tiene una
consistencia mas densa y un sabor mas concentrado debido a su mayor
contenido de vainilla real y su receta entre extracto, polvo, semilla 'y sirop
de agave 100% puro.










PRESENTATION

YEARLY

Quality : VANILLA PAST - GRADE AAA - FOR GOURMET SECTOR

TARIC 33021099

Quantity Available

1000 KG AVAILABLE EACH YEAR
4 kg or 20 kg or 200 kg

25 kg net per box



TECHNICAL DATA SHEET AND PARAMETERS — VANILLA BEANS GOURMET

grade AAA

Specification

PAST VANILLA

Product Name

PAST Vanilla

Variety

Planifolia vanilla

Composition

AGAVE NECTAR 35%
VANILLA BEANS
EXTRACVTIVES 30%
WATER 20%

VANILLA POWDER 10%
GLYCERIN 4%
XANTHAN GUM 1%

Description

QUALITY AAA GRADE GOURMET

MACERATION 3 MONTHS
100% NATURAL FLAVORS
CONCENTRATION FOR HORECA MARKET

FREE FROM SOIL METALS DETERGENTS RESIDUES

AND AGRICULTURAL RESIDUE

ANALIS MICROBIO AND CHEMICAL VALIDED IN
UE

Transportation Conditions

PER PALLET

Organoleptic Characteristics

COLOR : DARK BROWN

ODOR : CHOCOLATE TOBACCO LEATHER
TASTE : INTENSE

TEXTURE : VISCOUS LIQUID

Packaging

PER 4 KG O 20 KG O 200 KG

Optimum Temperature

AMBIENT TEMPERATURE
NO SUN DIRECT

Storage and Distribution
Conditions

The optimum relative humidity and temperature

at which vanilla past should be kept during storage and/or
transportation.

Upon receiving the product in your warehouse, it is
recommended to:

Check product temperature

Carry out a quality inspection. If damaged or overripe
product is observed, it is advisable to remove it so it

does not affect the rest of the shipment.

Additional Information

Producer’s name, batch, harvest date, variety, DLUO,
Origin country

Dry Matter

DLUO 24 MONTHS

Non-Permitted Defects

Density 0.900 to 1.250 kg7It a 25 T celsus



Romain Javaux
Texto insertado
 


ANALISIS

Usos

SAVORIZANTE DE ALIMENTOS

INGREDIENTES

EXTRACTO DE VAIMILLA, SEMILLAS DE VAINILLA, AZUCAR,
GOMA XANTAM.

APARIENCIA FISICA PASTA ESPESA (CUCHAREABLE), SEMILLAS DE VAINILLA

COLOR MARRON OSCURO A NEGRO

OLOR CARACTERISTICO A VAINILLA, NOTAS FLORALES, ANIS,
DULCE

APLICACIONES Saborizante para la industria alimentaria y farmaceutica. Se

utiliza en la elabeoracion de bebidas, dulces, productos
lacteos, helados,
jarabes, stc.

DOSIS RECOMENDADA

2% de formulacian final, la dosificacion varia de acuerdo

al tipo de producto vy a la infensidad de sabor deseada en <l
producto final.

Este producto tiene la caracteristica que aporta sabor, aroma
y apariencia en

forma directa, gracias a las semillas de vainilla que poses.

ALERGENOS Este producto esta libre de alérgenos.

OMG Las materias primas usadas en este producto no contienen, ni
fueron
producidas a partir de OMG, ni sus derivados

EMPAQUE Envases HDPE de 1L y 4L.

ALMACENAMIENTO Y 730 dias (2 afios). Almacenar en un lugar fresco

VIDA UTIL y seco, evitar luz directa del sol.

COMENTARIOS 100% puro y natural. Mo posee ingredientes artificiales




VAINILLA EN PASTA -

HOJA DE ESPECIFICACIONES - SPECIFICATION SHEET
PRODUCTO/PRODUCT: Pasta de vainas vainila con [arabe de agave Mandla Bean pasty aith syneg agave
CODIGOICODE: DO-T0148

FAMILIAFAMILY: Extacios = Exiracts

INGREDENTES- INGREDIENTS

- Héctar de agave | Agave néclar

= Exiracios de vainas. de vaindla [ Vanilla beans exiractives
- Agusa / Wales

- Polvo de vainilal Vanilla powder

- Glicesinal Glycerin

- Goma Xartanal Xarthan Gum

DESCRIPCION- DESCRIPTION
SUSIANCa VIBCoLa, £5DE23, CON GoM: adhendas &n [ femila y pedazos de vamnilla natural con fuens clor canamelico, dulce, lBchoso
con notas madeosas a stada

Liquid substance with viscous, dense and gelatinous appearance, with peeces of natural vanilla in the formula with odor and favor
characteristics to;, strong carame, swet, miky woody notes with toasted

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS- ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
APARIENCLA IAPPEARANCE: Liquido viscoso heterogenes - Viscous iquid helerogenssus

COLORICOLOR: Café Ambar claro & cadé obacurs - Brown gt amiber 1o dark baown

OLORIODOR: dulces [icteas, maderosas y florales, camcteristico a vainilla - milk, sweet woody and fiorl, typical of vanilta,

nbxhﬂ._.mw_m._._nb@n_m_nobc_z_nbm. _u__._.q_m_nb_- on nIMI_nb.
DENSIDALY DENSITY (25°C): 0.900 - 1.250 KgTLt (7. 7020 — 10408 2

HS CODE 33021099

APLICACIONES - APPLICATIONS

Se recomienda su uso en productos para reposteria, confiteria, como aditive alimenticio y perfumeria,
Recommended for use in bakery products, conflectionery, as a food additrve and perfumery.
CUIDADO DE ALMACENAJE - STORAGE CARE

Almacenar en lugar ventllado, libre de rayos directos del sol a no mds de 30°C transpodar en recipientes cermados y resistentes.
Siorage in a ventilated place, free of sunlight at no mone than 86 *F, Transport in closed and resistant containers

ALERGENOS O SENSITIVOS - ALLERGENS O SENSITIVES

No contiene

N®Batch 1124P
DLUO:31/10/2027

Vol Net. 19 kg




DATA SHEET VANILLA PAST

HOJA DE ESPECIFICACIONES — SPECIFICATION SHEET
PRODUCTO/PRODUCT: Pasta de vainas vainilla con jarabe de agave /Vanilla Bean paste with syrup agave
CODIGO/CODE: DQ-70148

FAMILIA/FAMILY: Extactos — Extracts

INGREDENTES- INGREDIENTS

- Néctar de agave / Agave néctar

- Extractos de vainas de vainilla / Vanilla beans extractives

- Agua / Water

- Polvo de vainilla/ Vanilla powder

- Goma Xantana/ Xanthan Gum

DESCRIPCION- DESCRIPTION

Sustancia viscosa, espesa, con gomas adheridas en la formula y pedazos de vainilla natural con fuerte olor
caramelico, dulce, lechoso con notas maderosas a tostado.

Liquid substance with viscous, dense and gelatinous appearance, with pieces of natural vanilla in the formula
with odor and flavor characteristics to; strong caramel, sweet, milky woody notes with toasted
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS- ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
APARIENCIA /APPEARANCE: Liguido viscoso heterogeneo - Viscous liquid heterogeneous.
COLOR/COLOR: Café ambar claro a café obscuro - Brown light amber to dark brown.

OLOR/ODOR: dulces lacteas, maderosas y florales, caracteristico a vainilla - milk, sweet woody and floral,
typical of vanilla.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS- PHYSICAL AND CHEMICAL

PROPERTIES
DENSIDAD/ DENSITY (25°C): 0.900 — 1.250 Kg7Lt (7.7020 — 10.4088 Ib / gal)

APLICACIONES - APPLICATIONS

Se recomienda su uso en productos para reposteria, confiteria, como aditivo alimenticio y perfumeria,
Recommended for use in bakery products, confectionery, as a food additive and perfumery.
CUIDADO DE ALMACENAJE - STORAGE CARE

Almacenar en lugar ventilado, libre de rayos directos del sol a no mas de 30°C transportar en recipientes
cerrados y resistentes.

Storage in a ventilated place, free of sunlight at no more than 86 °F, Transport in closed and resistant
containers.

PRESENTACIONES- SALES UNIT

Porrones; 4 litros, 20 litros, 200 litros.

Containers: 1.057 gallons, 5.284 gallons, 52.840 gallons.

ALERGENOS O SENSITIVOS — ALLERGENS O SENSITIVES

No contiene

VIDA DE ANAQUEL - SHELF LIFE

24 meses — 24 months.



- . — X Referencia: 7025
(ﬂElmﬁ‘b ESPECIFICACION DE PRODUCTO ——

Fecha:| 04/04/2022

GLICERINA

Pagina: 1dei

Liguide ligeramente viscoso, densa, transparents & incoloro, que fluye faciimente, libre de material

DESCRIPCION: "
extrana.
INGREDIENTES: Glicerina ISP de origen vegetal
SENSORIAL
TIFO DE ANALISIS ESPECIFICACION
COLOR Incoloro
OLOR Inoloro a ligeramente dulce
SABOR Dulce, caracteristico, libre de sabores extrafios MET-01 SECCION 17
FISICOQUIMICOS
z ESPECIFICACION
TIPC DE AMALISIS UNIDADES | METODO ANALITICO REFERENCIAS
MINIMO MAKIMO

PUREZA et} 100 % MET-01 SECCION 31 Certificado de Proveedor
INDICE DE REFRACCION 1.453 1.483 % MGT-01 SECCICN -
ACIDEZ (MaOH 0.1M) - 02 mL MET-01 SECCIOM D8 -
DENSIDAD 1.240 1.270 gimL WGET-O1 SECCICN NMX-F-282-1870

N = Espectrometris e absorin R
PLOMO - 5§ ppm atomica por rama MOM-117-5541-1804

* Bl analisis de metales pesados 52 reallzara una vz a afio por inea de producta. £l costo de andllsls es por pane de Deiman, S5.A. de TV,

LEGISLACION:
Aditiwve para aimentos listado en el Acuerdo por el que se determinan las sustancias permitidas como aditives y coadywwantes en aimentos, bebidas
suplementos alimenticios, DOF 16 plic 2012), aprobados por FOA (Code of Federal Regulations, Title 21, subpart 172).

INFORMACION NUTRIMENTAL:
El aporte nutrimental de este products s= considera como carbohidrato, aportando 400 keal (1700 kJ) por cada 100 g de producto. Mo se considera como
fuente de sodio. Ver Anexo Informacion Mutrimental

EMPAQUE:
|E51e producto esta empacado en recipientes hemmeticos debidamente identificades con el nombre del producto, fabricante, asi como nimero de lote |

COMNDICIONES DE ALMACENAMIENTO:
Almacenar en recipiente been cemrado, sobre tanma limpia, en area fresca y seca (temperatura por debajo de 32°C), lore de polve, protegido de |a intemperie,
al abrigo de la luz, alejado de fuentes de aromas penstrantes.

CONSUMO PREFERENTE:
|25 meses a partir de su fecha de envasado, en envase cemado y bajo las condiciones de almacenamients especficadas. |

ELABORO PUESTO FIRMA

Rafael Garcia Zepeda Gte. Legislacion y Normas




